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Poseidon holf Eas Meer

Der Fischladen mit Bistro
hat umgebaut. Aber
sonst bleibt alles so,

wie es immer war

er mittags im Posei-
don am Viktualien-
markt einen Tisch er-

gattert; kann sich gliicklich
schdtzen. Die Miinchner haben

das Fischgeschift mit ange-.

schlossenem Bistro gerade we-
gen seiner Schlichtheit ins Herz
geschlossen. Gefiihlt ist der La-
den immer gesteckt voll.
Darum waren einige Stamm-

gdste skeptisch, als der Laden

fiir neun Wochen fiir Renovie-
rungsarbeiten  schloss.  Die
Angst, der schlichte Charme des
Poseidon kénnte verlorenge-

hen, war groB. ,Die Renovie-
rung war dringend notwendig®,
sagt der Pdchter Marcel Mer-
gen, der den Laden im August
von seinem Vater Pierre iiber-
nommen hat und nun gemein-
sam mit seiner Mutter Gaby
fiihrt. Der letzte Umbau ist 22
Jahre her und die Strom- und
Wasserleitungen mussten er-
neuert werden. Da hat sich
Mergen entschieden, das Posei-
don gleich von Kopf bis FuR zu
renovieren.

Die Firma Neumeier hat sich mit

. ihrem Team, bestehend aus Archi-

tekt, Gastroplaner und Hand-
werkern ein maritimes Konzept
lberlegt, das die Giste direkt
ans Meer, oder zumindest in
eine Art Aquarium versetzt,
Alles, was vorher weiR war,

Waénde und Decke sind blay, die Tische aus Holz. Der graue Steinboden er-
innert an Muscheln, die Gitter an der Decke an Fischernetze.

.

ist jetzt blau. Die Winde sind
blau gestrichen und an der
Fischtheke hingen petrolfarbe-
ne Fliesen im Fischgrat-Muster.
Die Tische und Binke aus dunk-
lem Holz erinnern an Fischplan-
ken und die Gitter an der Decke
an Fischernetze.

Die Anordnung der Hochti-
sche im Lokal ist geblieben, Et-
was mehr als 25 Menschen fin-
den dort Platz. Auch die kleine
Kiiche ist mitten im Lokal ge-
blieben. Und Mergen ver-
spricht: Auch die beriihmten
Spaghetti mit Meeresfriichten
(15,90 Euro) und die Bouilla-
baisse (16,90 Euro) schmecken
noch genau so wie vorher. Auf
Letztere ist das Poseidon beson-
ders stolz und Mergen geht so
weit zu sagen: ,Bei uns
schmeckt sie besser als in der

Die Fliesen im Fischgratmuster hinter der Theke sollen die Kunden in ei-

nen Kurzurlaub versetzen.

nach Miinchen

Marcel Mergen
hat sich als
kleiner Bub auf
eine leere Kiste
hinter der La-
dentheke ge-
stellt, um dri-
ber schauen zu
konnen.
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Normandie!“ Eine Franzdsin
hat das Rezept einst mitge-
bracht und im Laufe der Jahre
hat sein Vater Pierre die Bouil-
labaisse immer weiter verfei-
nert,

Seit 1984 gibt es das Poseidon. Vor-
her war an dieser Stelle der Fisch-
héndler Moby Dick. 27 Jahre
lang hat Pierre Mergen den La-
den gefiihrt. Den Umbau hat er
noch begleitet, jetzt mochte er
sich zuriickziehen. Sein Sohn
Marcel ist im Poseidon aufge-
wachsen und hat schon als Kind
mitgeholfen und spiter eine
Kochlehre .im - Kénigshof ge-
macht. Nun blickt er in eine ma-
ritime Zukunft am Viktualien-
markt. Ruth Frommer
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