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Im Winter




Der

as im oberbayerischen Chieming
D gelegene  4-Sterne-Superior-Hotel

Gut Ising ist eine kleine feine Welt
fur sich. Das traditionsreiche Anwesen mit
Pferdegestiit, Golfplatz und Tennisanlagen
verteilt sich auf acht Gutshauser mit 105
Zimmern und Suiten, die in unterschiedli-
chen Stilen eingerichtet sind. Das Idyll mit

Das Clubhaus , Derby”
im Hotel Gut Ising wurde
zu einem klassisch-edlen

Multifunktionsgebaude

umgebaut.

traumhaftem Blick auf den
Chiemsee umfasst neben ei-
nem Landschulheim auch eine
Kirche und ist daher fiir Ver-
anstaltungen wie Hochzeiten,
aber auch Business-Tagungen
und Incentives haufig gebucht.
Da das Golf- und Tennisclub-
haus Derby etwas in die Jah-
re gekommen war, entschied
sich Hoteldirektor Christoph
Leinberger nicht nur fur ei-
nen umfassenden Umbau.

Jirst class

ur jedermann

Es sollte dabei auch ein zukunftsfahiges
Raumkonzept realisiert werden: , Wir woll-
ten einen Multifunktionsbereich schaffen,
der als Restaurant, Bar, Chill-Out-Area,
aber auch fir Geburtstage und Konferen-
zen funktioniert. Die Kombination macht es
aus, daher haben wir uns tber das Raum-
konzept viele Gedanken gemacht.”

Hier kam die Firma Neumeier ins Spiel,
die auf Planung und Einrichtung im Ho-
tel- und Gastronomiebereich spezialisiert
ist. ,Wir sind auf das Unternehmen in ei-
nem Fachbericht iber Umbaumalnahmen
in der first class gestoBen. AnschlieBend
habe ich Kontakt aufgenommen und wir
haben das erste gemeinsame Projekt reali-
siert”, erinnert sich Christoph
Leinberger. ,Wir haben dann
unser italienisches Restaurant
II Cavallo umgebaut und
neu gestaltet.” Besonders
gefiel ihm dabei, dass Ge-
schaftsfihrer Martin  Neu-
meier selbst die Planung und
Ausfihrung  verantwortete
und beides aus einer Hand
geschah. ,Ich wollte auf kei-
nen Fall ein reines Architek-
turbtliro beauftragen, das nur
die Planung ibernimmt und
die Realisierung dann an eine
Baufirma tibergibt”, betont er.
Ein weiterer Pluspunkt war,
dass das Unternehmen auch
Fachleute, die regelmafBig fur
das Gut arbeiten, in den Um-
bau mit einbezog.

Aufgrund der erfolgreichen
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und termingerechten Renovie-
rung des Il Cavallo stand fir
den Hoteldirektor fest, dass den
Umbau des Clubhauses erneut
Martin  Neumeier realisieren
sollte. Die Aufgabenstellung
war nicht einfach, aber das Er-
gebnis tberzeugt ihn. Aus den
friheren zwei Squashhallen
entstand ein Aufenthaltsbereich
fiir Hotelgdste sowie fiir Tennis-
und Golf-Clubmitglieder. Die
Aufgabenstellung, den Raum in
verschiedene Zonen fiir Restau-
rant und Café, Bar, Lounge und
Multifunktionsraum zu trennen,
wurde gelést. Die Sitzpldtze
ermoglichen dabei einen Blick
auf die angrenzende Tennishalle.
Das Clubhaus bietet jetzt einen
Treffpunkt fiir Clubmitglieder
und eine Prasentationsmdglich-
keit fir Shop-Artikel. Zudem
wurde im ersten Stock der Kon-
ferenzbereich erweitert. In den
beiden dartiber liegenden Stock-
werken waren bereits vorher
Konferenzraume untergebracht.

Nach der Kiichenrenovierung
ist jetzt A-la-Carte-Betrieb so-
wie Barbetrieb am Abend fir
die Hotelgdste inklusive der
Prasentation von Weinen mog-
lich. ,Auch der Kiichenbereich
sollte multifunktional sein und
sowohl Veranstaltungen aller
Art wie Public Viewing als auch
den Konferenzbereich mitbedie-
nen”, erklart Martin Neumeier.

Holz, Samt und Petrol

Um beim Design eine moderne,
aber auch klassische Anmu-
tung zu schaffen, verwendete
der Einrichtungsspezialist eine
petrolgrine  Holzvertafelung
fir die Wéande im Hauptraum
sowie die Thekenverkleidung
und kombinierte sie mit einem
Eichenboden. Bei den Mobeln
kam ein hochwertiger Stil-
mix zum Einsatz. Der Lounge-
Bereich wurde mit klassisch-
nostalgischen Leder- und Samt-
Polstermdbeln gestaltet, wobei
die handgefertigten Polster-
ungen der Bankriickenlehnen in
Pfeifenoptik ebenso petrolgriin
sind. Die Restauranttische ver-
figen tber eine massive Eichen-
platte und sind mit Mittelful
und Verstellschrauben ausge-
stattet. Der Baroberschrank,
den  spezielle  Glassonder-
anfertigungen in Flaschengriin

zieren, ist, wie andere Mobel-
elemente, in schwarz gehalten.

Flexible Nufzung

Da das Derby auch als Sportsbar
funktionieren soll, blickt man
jetzt von jedem Sitzplatz auf
mindestens einen der finf zent-
ral steuerbaren TV-Displays. Mit
Hilfe eines mobilen Trennwand-
systems mit nostalgischen Ten-
nis- und Golfmotiven ist zudem
eine flexible Aufteilung in bis
zu drei Zonen moglich. Flexibi-
litat garantieren nicht nur eine
lose Moblierung sondern auch
ein 3-Phasen-Beleuchtungssys-
tem mit Schienen und Spots fir
ganz unterschiedliche Lichtstim-
mungen. Ebenfalls in der Decke
befindet sich ein modernes
Akustik-System. ,Hier funk-
tionieren Geburtstage, Events
und Konferenzen. Die Lichtat-
mosphére lasst sich variieren,
so dass die Gaste gleichzeitig zu
einer Live-Band tanzen konnen,
wahrend andere noch beim Es-
sen sitzen und der Rest sich an
der Bar vergntugt”, fasst Chris-
toph Leinberger das Ergebnis
des Umbaus zusammen. Ins-
gesamt wurde im Erdgeschoss
Platz fur 115 Sitzplatze geschaf-
fen - 50 davon im Veranstal-
tungsbereich, 45 im Restaurant
und 20 im Lounge-Bereich. Die
gesamte renovierte Flache be-
tragt 325 m?2. Von der Planung
bis zur Fertigstellung vergingen
gerade einmal fiinf Monate.

Als ndachste will Hoteldirektor
Christoph Leinberger den Aufen-
bereich des Derbys neu gestal-
ten. Dazu soll ein Vorzelt zu-
sammen mit Heizstrahlern und
neuen AufBlenmdbeln wie die
gerade trendigen Spaghetti-
Stiihle fiir Gemiitlichkeit auch
in der kalten Jahreszeit sorgen.
Hinzu kommt eine AufBlenkiiche
fir eine neues Food-Konzept:
,Wir wollen hier eine Grill-
Station fiir Barbecue, aber auch
gesunde Sachen als Erganzung
zu unserem tubrigen Gastrono-
mieangebot einrichten.” Eine
weitere BaumaBnahme steht be-
reits an: Es sollen einige Suiten
neu gestaltet werden. Martin
Neumeier hat dazu bereits erste
Planungsskizzen gemacht. udo

Hotel Gut Ising
www.gut-ising.de
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Unsere zwei neuen Halbgefrorenen

Croccante alle Mandorle (Haselnuss-Semi-
freddo mit fliissigem Schokoladenkern) und
Croccante all’Amarena (Vanille-Semifreddo
mit fllissigem Sauerkirschkern) sind ein
einzigartiger Genuss, umhdillt von knackigen

karamellisierten Mandelstiickchen.
You
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