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Neueroffnung am Tegernsee

Hotel Waltersdorf am Tegernsee in neuem Design

as Hotel Waltersdorf am Tegernsee hat
D ein Renovierungsstau in die Jahre kom-

men lassen, bis sich der neue Eigen-
timer — Musiker und erfahrener Bauplaner
Bernhard Paul-Vonficht — des Objektes ange-
nommen hat. Innerhalb von sechs Monaten
wurde das idyllisch am Tegernsee gelegene
Gastehaus mit einem komplett neuen Design
ausgestattet. Daflir wurde unter anderem das
Planungsbiiro Rudolf Neumeier beauftragt.
Das erfahrene Team, das bereits Hotels fiir
den Europa-Park Rust eingerichtet hat, war
fiir die Neuausstattung aller 36 Zimmer ver-
antwortlich, die ein neues, modernes und fri-
sches Ambiente erhalten haben. Das alte Mo-
biliar wurde einer neuen Bestimmung zuge-
flihrt. Der jetzige Hoteleigentiimer verschenkte
die noch vorhandenen, teils hochwertigen
Einrichtungsgegensténde an Asylbewerber.
»Herr Paul-Vonficht hat bereits zahlreiche Im-
mobilien und Residenzen als Bauherr und
Bauplaner betreut und diese aus dem Dorn-
réschenschlaf geholt. Daraus haben sich &au-
Berst erfolgreiche Projekte entwickelt”, be-
richtet Hoteldirektor Walter Eichel iber den
neuen Eigentlimer. Durch seine langjéhrige
Erfahrung in dem Bereich war er maBgeblicher
Ideengeber fiir alle umbaurelevanten Fragen.“
Um die Wiinsche des Inhabers in die Tat um-
setzen zu kénnen, wurden zwei Architektur-
biliros engagiert. Wahrend ein ortsansassiges
Planungsbiiro gréBere bauliche MaBnahmen

Ubernahm, kiimmerte sich Neumeier um die
Einrichtung der Zimmer und stattete 6ffentli-
che Rdume wie das Restaurant neu aus.

Komplettrenovierung mit Konzept

Mit der Planung und dem Bau des urspriing-
lichen Hotels wurde 1982/83 begonnen, die
Fertigstellung erfolgte 1984. Vorher stand an
selber Stelle ein Gastehaus, das seinerseits
eine alte Schmiede ersetzt hatte. Bis 2014
blieb der Waltershof fast unverandert. Dadurch
wurde eine Komplettrenovierung notwendig.
Diese sollte einem durchgéngigen Konzept fol-
gen; Paul-Vonficht und das Hotelmanagement
hatten klare Vorstellungen, wie das Corporate
Design des Hotels auszusehen hatte. Wichtig
erschien den Verantwortlichen die Modernisie-
rung aller Zimmer und &ffentlichen Bereiche,
fiir die auBerdem ein komplett neues Licht-
und Beleuchtungskonzept vorgesehen war.
Fur den Eingangsbereich gab es spezielle Vor-
gaben: ,Das Foyer sollte nach der Umgestal-
tung reprasentativer wirken. Das Motto ist
hier weiter, groBer, wertiger”, so Hoteldirektor
Eichel. ,,AuBerdem war eine Niveauregulie-
rung des Bodens flir den Empfangs- und den
Restaurantbereich vorgesehen.”

Neugestaltung des Restaurants

Da das Restaurant bereits 1962 - also weit
vor dem Hotel — erbaut wurde, war eine Reno-
vierung hier besonders nétig. Das Speiselokal

wurde noch nach dem Konzept der Sechziger
Jahre gestaltet. Deswegen hatte der Eigen-
timer die Architekten beauftragt, diesen Be-
reich komplett neu und modern zu gestalten.
Das alpenlandisch eingerichtete Restaurant
war zwar gemlitlich, fir gréBere Veranstaltun-
gen wie Weihnachts- oder Familienfeiern we-
gen der ungiinstigen Raumaufteilung jedoch
ungeeignet. Zuséatzlich wurde ein Tagungs-
und Bankettbereich geschaffen. SchlieBlich
erhielt auch der Wellness- und SPA-Bereich
ein neues Design. Dieser umfasste vor allem
die UmbaumaBnahmen Whirlpool, Ruheraum,
Sauna und Sonnenhof. Zudem gibt es nun eine
Saunalandschaft. Ergénzt wurde die Neuge-
staltung durch eine umfassende Aktualisie-
rung des Brandschutzkonzeptes und die Pla-
nung eines Anbaus flr sechs weitere Zimmer.
Auch der AuBenbereich des Hotels wurde in
die Renovierungsarbeiten eingebunden. Dabei
sollte bereits der Eingang einladend gestaltet
werden: Um den Gasten einen geschiitzten
und komfortablen Zugang zum Gebaude ge-
wahrleisten zu koénnen, wurde ein Windfang
geplant. Gleiches gilt flir die schén gelegene
Seeterrasse. Auch bei schlechtem Wetter soll
es den Gasten ermdglicht werden, den Blick
auf den See von der Terrasse aus zu genieBen.
Deshalb wurde diese witterungsunabhangig
und mit einem ansprechenden Design gestal-
tet. Dariber hinaus erfolgte die Neuplanung
der Griinanlagen.
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bar, und das sollten die Gaste auch spiren”,
so der Geschéftsflhrer.

Durch die Fertigung in Eigenregie konnten alle
Zimmer exakt nach dem Konzept eingerichtet
werden, das dem Eigentiimer vorschwebte.
»Seine Philosophie ist einfach: praktisch, ge-
radlinig, modern, frisch und vor allem elegant
und hochwertig”, so Hoteldirektor Eichel.
Das 4-Sterne-Hotel erstrahlt nun nach der
Modernisierung und Renovierung in neuem

Zimmer im alpenldndischen Landhaus-Stil
Das Planungsbiiro stand vor der Aufgabe,
36 Zimmer, Maisonetten und Appartements
neu einzurichten. Hier sollte alles aufeinander
abgestimmt werden: Vorhange, Teppiche, Bet-
ten, Sofas, Sessel, Schals, Hussen. ,Die Zim-
mer sollten einen alpenlandischen Landhaus-
Charakter bekommen, dabei aber modern,
hell und freundlich wirken“, erklart Eichel das
Einrichtungskonzept.

Da die Zimmer einen relativ guten Standard
besaBen — jedes Appartement ist zum Bei-
spiel mit einem offenen Kamin ausgestattet —
sollten sie im Wesentlichen belassen werden.
Geschaftsfiihrer Martin Neumeier kiimmerte
sich mit seinem Team deshalb hauptsachlich
um die Neumdblierung und -dekorierung.
Dabei stand das Planungsbiiro unter Zeit-
druck. ,Der Auftrag war zunéachst an ein an-
deres Unternehmen vergeben worden“, so
Neumeier. ,Erst im November lernten wir
Herrn Paul-Vonficht kennen, tiber Weihnach-
ten wurde das Konzept vorgelegt. Da in den
Zimmern keine baulichen MaBnahmen vor-
genommen wurden, konnten wir im Marz
schlieBlich mit der Auslieferung beginnen.”
Vom Planer kam dabei alles aus einer Hand:
Das Architekturblro arbeitete nicht nur die
Designvorlagen fur die neue Inneneinrichtung
aus, sondern fertigte und lieferte Mobel sowie
Accessoires gleich selbst. Die Stoffe wurden
in der eigenen Néherei gefertigt, die Polsterei
lbernahm entsprechende Arbeiten flr den
Neubezug von Sofas und Polstermd&beln, und
auch die Montage wurde von firmeneigenen
Handwerkern erledigt.

Bernhard Paul-Vonficht wiinschte sich dabei
freundliche Téne. ,Die Stoffe und Farben wa-
ren vorher sehr bieder. Also musste etwas
Lauteres her — schlieBlich sind Hotelzimmer
nicht mit dem Wohnzimmer zuhause vergleich-

Glanz.

. HWK Hannover

Projekt- und I
Servicegesellschaft mbH

Vergabe einer Dienstleistungskonzession
liber die Bewirtschaftung eines Restaurants/
Kantine bei Pachtung von vorhandenen
Raumlichkeiten

Die HWK Hannover Projekt- und Servicegesellschaft mbH, eine
hundertprozentige Tochtergesellschaft der Handwerkskam-
mer Hannover, beabsichtigt eine Dienstleistungskonzession
Uber den Betrieb eines Restaurants/Kantine bei Pachtung der
im Erdgeschoss befindlichen Kiche inkl. der Restaurantraume
im ,Tagungszentrum der Handwerkskammer Hannover”,
Seeweg 4 in 30827 Garbsen, zu vergeben.

Der Konzessionsnehmer hat die gastronomische Versorgung
der Teilnehmer der Uberbetrieblichen Lehrlingsunterweisung
(ULV), der Teilnehmer der Meisterkurse, der Mitarbeiter, der
Ubernachtungsgéste, der Kunden/Partner und sonstigen Besu-
cher sicherzustellen. Es wird ein breites Leistungsfeld von gut
und gunstig bis zu einem hochwertigen Catering erwartet.

Der vollstandige Text kann schriftlich oder per E-Mail abge-
rufen werden.

Verfahrensart

Die Dienstleistungskonzession wird in einem dem Verhand-
lungsverfahren angelehnten, aber eigenstandig strukturier-
ten Bieterverfahren mit vorgeschaltetem Teilnehmerwett-
bewerb vergeben.

Kontaktstelle

HWK Hannover Projekt- und Servicegesellschaft mbH

z. H. Elke Kolmanz, Seeweg 4 - 30827 Garbsen
e.kolmanz@fbz-garbsen.de

HWK Hannover Projekt- und Servicegesellschaft mbH, gez. Jans-Paul
Ernsting (Geschéaftsfuhrer), Joachim Hoffmeyer (Geschaftsfiihrer)
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